TARTE MED PESTO,

LAG OG TOMAT

Denne taerte er en simpel, men ikke kedelig af
slagsen. Pesto og lgg giver en let krydret smag,
mens hytteosten bidrager til den luftige
konsistens. Dekoreret med tomatskiver er terten
ikke bare velsmagende, men ogsa pyntende pa
middagsbordet. Servér med en fyldig salat og du
har et nemt hverdagsmaltid.

. 4 personer -
Till P =

« 1 teertedej (kan kabes feerdig eller

laves selv)
e 5&eg
e 500 g hytteost
e 100 g pesto
e 5lagg
o salt
e peber
e 1 tomat (stor)

Leeg teertedejen i en teerteform og tryk den
godt ud i formen. Prik sma huller i dejen med
en gaffel.

Sla seggene ud i en skal og pisk dem. Pisk
hytteost og pesto i. Hak lggene og rgr dem i
g&ggemassen sammen med salt og peber.

Heeld aeggemassen over teertedejen. Skaer
tomaten i skiver og leeg skiverne ovenpa
teerten.

Bag teerten i ovnen ved 200 grader i ca. 35
minutter.
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